
Gröna - 550kr per person
Passande vin 500kr per person (3glas)

Förrätt 
Friterad brysselkål, getyoghurt, dill, 

mandel & honung

Varmrätt 
Vegetariska kroppkakor med karamelliserad lök 

& Västerbottenost, stekt svartkål, lökskum 
& hasselnötter

Dessert
Stekt sockerkaka, äppelkompott & 

kanelbulleglass

Sköna - 685kr per person
Passande vin 500kr per person (3 glas)

Förrätt
Löjrom, färskpotatis, rökt smörsås, 

krispig potatis & gräslök

Varmrätt 
Bakad gös, vitvinssås med grillade blåmusslor, 

dill, inkokt- svartrot & potatis  

Dessert
Blåbär, gräddfilssorbet, lavendel 

& salt maräng

Sällskapsmenyer

Med reservation för vissa ändringar, vi följer säsongen och 
det gör våra råvaror också.

Emmas val - 750kr per person 
Passande vin 500kr per person (3 glas)

Förrätter 
(delas vid bordet) 

Bovetechips med syrad grädde, 
stenbitsrom & gräslök

Kvällens val av svensk chark 
Nybakad kavring & smör

Potatiskroketter med rökt röding, färskost 
& dillmajonnäs

 
Varmrätt 

(delas vid bordet)
Långkokt lammlägg, rostad tomat, 

vita bönor, potatis, brytbröd & rostad vitlöksmajonnäs 

Dessert 
Chokladpudding, chokladflarn, saltkola & grädde

Ellens val- 900 kr per person (3 glas)
Unika viner utvalda av chefs sommelier Ellen Franzén

Lilla Menyn- 395kr per person

Svamp
Svampbuljong, smörad kål, 

semitorkat äpple, stekt trattkantarell 
& granolja

Anka
Anklår, gemsallad, caesardressing, 

rostad potatis & vinägersky

Hjortron 
Rårörda hjortron, kanelbullsglass & 

go grädde

Specialmeny, finns under 
begränsad tid, januari- februari.


