Sallskapsmenyer

Skona - 685kr per person
Passande vin 500kr per person (3 glas)

Forratt
Lojrom, farskpotatis, rokt smorsas,
krispig potatis & graslok

Varmratt
Bakad gos, vitvinssas med grillade blamusslor,
dill, inkokt- svartrot & potatis

Dessert
Blabar, graddfilssorbet, lavendel
& salt marang

Grona - 550kr per person
Passande vin 500kr per person (3glas)

Forratt
Friterad brysselkal, getyoghurt, dill,
mandel & honung

Varmratt
Vegetariska kroppkakor med karamelliserad 16k
& Vasterbottenost, stekt svartkal, [okskum
& hasselnotter

Dessert
Stekt sockerkaka, appelkompott &
kanelbulleglass

Lilla Menyn- 395kr per person

Svamp
Svampbuljong, smorad kal,
semitorkat apple, stekt trattkantarell
& granolja

Anka
Anklar, gemsallad, caesardressing,
rostad potatis & vinagersky

Hjortron
Rarorda hjortron, kanelbullsglass &
go gradde

Specialmeny, finns under
begransad tid, januari- februari.

Emmas val - 750kr per person
Passande vin 500kr per person (3 glas)

Forratter
(delas vid bordet)
Bovetechips med syrad gradde,
stenbitsrom & graslok
Kvallens val av svensk chark
Nybakad kavring & smor
Potatiskroketter med rokt roding, farskost
& dillmajonnas

Varmratt
(delas vid bordet)
Langkokt lammlagg, rostad tomat,

vita bonor, potatis, brytbrod & rostad vitloksmajonnas

Dessert
Chokladpudding, chokladflarn, saltkola & gradde

Ellens val- 900 kr per person (3 glas)

Unika viner utvalda av chefs sommelier Ellen Franzén

Med reservation for vissa dndringar, vi foljer sdsongen och
det gbr vara ravaror ocksa.



