
Bubbligt

NV Crémant de Bourgogne Blanc de Blanc Brut, 130
Henri de Villamont, Bourgogne  

NV Reserve Cuvée Brut, Veuve Clicqout,   210
Champagne

Vitt

2023 Riesling Trocken, Markus Lundén, Tyskland 130
2022 Côtes du Rhône Blanc, E. Guigal, Frankrike  130
2022 Chablis, Domaine de Biéville, Frankrike 180

Rött

2020 Côtes du Rhône, Santa Duc, Frankrike 130
2021 Pinot Noir, Scheid Family, Kalifornien, USA 170
2021 Lange Nebbiolo, J. Saffirio, Piedmont, Italien  180

Bärs

Fat 20cl/40cl
Norrlands Ljus Ekologisk Spendrups 4,7% vol            40/80
Hazy Bulldog, APA, 5,7% vol                 49/98

Flaska & Burk
Omnipollo Pilsner, Pilsner, 4,8 % vol    95
Besserweisser, Veteöl, 44cl, 5,0% vol  135
A.K.A.I.P.A, IPA, 6,2% vol    115
Sundbybergs IPA,IPA, 5,9% vol    115
Fatamorgana, IPA, 8% vol    120
Wisby Stout, Stout, 6,0% vol    105

Cider

Äpple Golden Cider  27,5cl  4,2% vol     95

Vi  är  e n kontantfr i  restaurang. 
Har  d u al lergier  tveka inte  att  f råga oss!

Bärs med lägre alkohol

Mariestad Lager 33cl 0,5% vol  35
Zodiak Non-Alcoholic IPA 0,3% vol   50
Fatamorgana Folk Session Imperial IPA 3,5% vol  65

Läsk och vatten

Two face Brew, Körsbärs Soda 33cl  75 
Two face Brew, Citrus Soda 33cl  75
Äppelmust Golden Cider  27,5cl  55 
Päron Golden Cider 27,5cl  55 
Hallonsoda Nygårda 33cl  35
Sockerdricka Nygårda 33cl  35
Champis 33cl  35 
Red Bull  25cl   55
Hammars Krusbär 20cl  55
Rabarbersuris  65
Myntasuris  65

Freyjas trerätters 360

Bönor
Stekta vax- & brytbönor, ostskum, chiliolja

& kavringsmul 

Valfri sommarlunch

Morotskaka 
Klassisk morotskaka med färskostkräm

Snacks

Stenbitsrom      105
Bovetechips, syrad grädde & gräslök

Krokett 110
Potatiskroketter med gris, senapsfrön & 
majonnäs på libbsticka

Chark        95
Dagens val av svensk chark
 

Förrätter

Bönor   150
Stekta vax- & brytbönor, ostskum, chiliolja
& kavringsmul   

Mjölkko    185 / 285
Rå kossa, stekt surdegsbröd, gemsallad,
sardellmajonnäs & ramslökskapris

Varmrätter

Kroppkakor     280
Örtfyllning, pocherat ägg, pak choy, 
spritärtor & smörsås på vassle

Freyjas egen korv    245
Stuvade sommargrönsaker, picklade  
senapsfrön, rostad potatis & vinägersky

Dessert

Choklad    110
Ljummen chokladpudding, chokladflarn, 
saltkola & grädde

Morotskaka   55
Klassisk morotskaka med färskostkräm

En kula sorbet 55
Dagens val av sorbet

Sommarlunch Vecka 28-33

Pluma      185
Stekt pluma, potatis, rädisor, spenat & 
örtmajonäs

Kycklingsallad   190
Kyckling, ceasardressing, krutonger, bacon &
lagrad ost

Matjesill 175
Kokt potatis, rödlök, kokt ägg, syrad grädde &
brynt smör

Spetskål 180
Rostad spetskål, hasselnötter, smörsås, 
lökvinägrett & körvel

Vuxenspelet aka Carli Halvars, graffiti och
 textilkonstnär från Stockholm har denna 
sommar skapat unika verk på Freyjas takbar 
och restaurang. 

Carli har tidigare studerat på Konstfack,
kandidat i textil. Till hösten fortsätter han 
studera sin master på Konstfack. Däremellan 
har han arbetat som konstnär och jobbat för 
egna soloutställningar där han visat vävda
gobelänger. Verk som innefattar humor, 
seriositet, politik och idioti. Verk som innefattar 
hantverk, känsla för material och 
noggrannhet. Verk som innefattar tid, smärta, 
konst och väldigt mycket av honom själv. 

På Freyja har vi valt att utgå från svenska 
råvaror i säsong. Vi vill att ni ska få uppleva 
riktigt bra råvaror från våra favoritbönder och 
leverantörer. Ni hittar dem på olika ställen i 
menyn, där är vi inte heller är blyga för att låna 
inspiriation och intryck från hela världen. Det 
i kombination med god dryck och värdskap 
genomsyrar vår tanke om en bra 
middagsupplevelse. 

Vi vill helt enkelt se oss själva som en liten krog 
i ett stort format.


